Entrées

Plats Protidiques

Fromage / Accompagnement
Laitage s

Desserts

AU

Salade de pommes de terre tomtes

ceufs vinaigrette

u

Vio

e

Semaine du 11 au 15 mai 2026

Carottes rapées

Salade de quinoa (quinoa, tomates,

mais, concombres, menthe)

=

. Tajine de volaille nouvelle . ,

Crépe au fromage - T Colin pané MSC

agriculture a |'orange
]
Crépe au fromage Couscous végétarien aux pois chiches
Haricots verts Semoule Poélée de légumes
Brie pointe Tomme noire Saint paulin
Flan nappé caramel Mousse chocolat au lait Compote pomme abricot HVE

Suggestion de notre diététicienne

& Contient du porc

BIO

@ Produits durables et de qualité (HVE,

Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP,

AOC, Péche Durable...)

5] Fournisseurs locaux

Elaboré dans notre cuisine

Fruit et/ou légume cru de saison 3 plat végétarien

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Plats Protidiques Entrées

Fromage / Accompagnement
Laitage s

Desserts

AU

Semaine du 18 au 22 mai 2026

Terrine de poisson mayonnaise

Betteraves HVE Melon Pommes de terre facon piemontaise
[w] 0]
7]
Paupiette de veau sauce charcutiére Omelette Tarte a l'italienne
3 o]
Croustillant fromager Omelette Tarte a l'italienne
Pommes risolées Petit pois Pates
Blchette lait mélange Gouda Carré ligueil
Compote de pommes HVE liégeois chocolat Ananas au sirop

Radis beurre

Escalope de volaille normande

Gratiné de poisson au fromage MSC

Boulettes végétales sauce estragon

Hachis crécy végétarien (plat complet)

Camembert

Purée de carottes

Madelaine

Tarte normande

Yaourt sucré

Fournisseurs locaux

Suggestion de notre diététicienne BIO

ﬂ Contient du porc Produits durables et de qualité (HVE, Elaboré dans notre cuisine
@ Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP,

AOC, Péche Durable...)

Fruit et/ou légume cru de saison

[3 Plat végétarien

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




Plats Protidiques Entrées

Fromage / Accompagnement
Laitage s

Desserts

AU

Semaine du 25 au 29 mai 2026

kel

Cervelas nature

Carottes rapées

Convivio

JEUDI

Tomates

'VENDREDI

Melon

B C T
// L _<\ Filet de poulet nouvelle agriculture basquaise
Y TR
yaan HARIVAN
O

Tarte aux légumes

Ratatouille

Galette St Michel

Yaourt aromatisé

[

Saucisse sauce rougail HVE

Saucisse végétale sauce rougail

Semoule HVE

Tomme noire

Mousse chocolat au lait

Cheeseburger VBF

Poisson meuniére MSC nature

Frites au four HVE

Steak de soja provencale CEufs durs florentine

Epinards branche HVE a la créeme

Kiri creme

Fromage blanc aromatisé aux fruits

Eclair vanille

Suggestion de notre diététicienne

m Contient du porc

BIO

Produits durables et de qualité (HVE,
Label Rouge, Nouvelle Agriculture, AOP,
AOC, Péche Durable...)

Elaboré dans notre cuisine

Fournisseurs locaux

Fruit et/ou légume cru de saison

[ plat véaétarien

PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés par les aléas d'approvisionnement




